
1 
 

【2021 全國科學探究競賽-這樣教我就懂】 

教案設計者：林佳怡 

課程領域： 

 ☐物理   ☑化學     ☐生物   ☐地球科學    ☐科技領域 

☐其他              

教案題目： 

東原咖啡的科學面 

授課時數： 

14 節(630 分鐘) 

教案設計理念與動機： 

    台南市的東山咖啡，以阿拉比卡品種為主，有著得天獨厚的生長環境，鄰近的曾文水庫、

烏山頭水庫等可調節濕度，使得東山咖啡有著獨特的風味，栽植面積有一百二十公頃以上，年

產量可達八萬磅之咖啡豆，是東山人的驕傲。(東山區農會：http://www.dongshan.org.tw/s4-1.php) 

     在如此充滿咖啡香的東山區生活的孩子，教師希望能使用科學方法，與在地的商家合作，

使用東山生產的咖啡豆，帶領學生看見咖啡科學的那一面，所以安排了一連串的「東原科學面」

的課程，以開放式探究教學的模式，讓學生透過自行設計問題、設計實驗步驟、操作實驗、分

析數據等等，親自走過有如科學家探索科學的歷程，並在探索的同時，除了培養科學探究能力

與素養，也學習沖泡咖啡的技能，更了解自己家鄉的咖啡的性質，加深對這塊土地連結和認同。 

教學目標： 

認知：了解在地咖啡的風味與特性。 

情意：能和同儕分享品味咖啡時的口感或心得。 

技能：能獨自操作沖泡咖啡的用具。 

認知：將所習得的知識連結到所觀察的現象或數據，並推論其中的關連。 

情意：動手實作解決問題或驗證自己想法，而獲得成就感。 

技能：能從實驗過程中，使用歸納分析、製作圖表、利用資訊與數學等方法整理資訊或數據。 

教育對象： 

國中二年級 

http://www.dongshan.org.tw/s4-1.php
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課程設計（方法與步驟）： 

第一階段  問題觀察與發想練習(二節課共 90分鐘) 

1. 發放學習單，讓學生閱讀科學家故事，說明好奇心是身為科學家很重要的一環。 

2. 隨意拍攝校園照片(8-10 張)，讓學生練習觀察的能力，並試著提出科學問題。 

3. 教師提問：你們這張照片看到什麼？ 

學生回答：我觀察到這壺植物上面顏色比較紅，下方比較綠。 

教師再次提問：那這張照片有什麼可以探討的問題呢？ 

學生答案：是什麼原因導致這樣的現象呢？  

4. 教師須鼓勵學生觀察與提問，並且需引導學生發想「可以繼
續探索下去」的問題。例如「為什麼那個容器是圓形的？」

類似此問題難以延伸和繼續探討，須請學生更換問題。 

5. 播放咖啡師煮咖啡的影片，請學生 1. 觀察煮咖啡有需要什麼步驟？2. 有什麼可以提問

的？(影片： https://www.youtube.com/watch?v=hh-l69T1wxE&t=4s) 

6. 開放小組討論，讓學生自行決定研究咖啡的主題。 

第二階段  設計實驗與解決問題(二節課共 90分鐘) 

1. 發放學習單，閱讀科學家故事，讓學生體會科學家如何面對設計實驗和解決問題的方式。 

2. 教師提問：如果今天有一個從來沒有煮過泡麵的人，你要怎麼教他煮泡麵？ 

學生回答：就泡熱水三分鐘就好啦。 

教師：就這樣？ 

學生回答：歐….還要放調料包…… 

教師：就這樣？那所謂的熱水要幾度呢？80 度 C 可不可以？ 

學生回答：要用 100 度的！ 

3. 教師引導過程中，可以要求步驟越詳細越好，小組間可競賽，看誰可以想到沒想到的小
細節(EX:要加多少水？加幾度的水？調料包放多少？泡多久？額外加料…..)讓學生練習

描述煮泡麵的步驟，將學習到的技能遷移到書寫實驗步驟之上。 

4. 讓學生小組討論該組的實驗設計如何操作，並寫在學習單上。 

第三階段   實驗操作與資料收集(五節課共 226分鐘) 

1. 發放學習單，閱讀科學家故事，讓學生體會科學家如
何面對資料蒐集時的態度。 

2. 發放煮咖啡的器材陶瓷濾杯、濾紙、手沖壺和咖啡壺。 

3. 學生已看過沖泡咖啡的影片，並按照上階段課設計的實驗步驟，自
行操作器材烹煮咖啡、品嘗、記錄實驗結果。  

https://www.youtube.com/watch?v=hh-l69T1wxE&t=4s
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    圖 1.烹煮咖啡          圖 2.秤量豆子              圖 3.沖泡咖啡        圖 4.填寫實驗記錄 
 
第四階段   數據分析與產生結論(五節課共 226 分鐘) 

1. 發放學習單，閱讀科學家故事，讓學生體會科學家如何面對分析與解讀數據的態度。 

2. 使用自製 ppt，向學生解釋和舉例面對數據時可以怎麼整理和分析。 

   
3. 帶學生到電腦教室，教導學生如何利用 google 簡報，進行資料分析和簡報製作。 

   
4. 讓學生將前幾個階段完成的部分製作成簡報。 

5. 學生完成簡報之後，使用 google classroom 繳交小組報告。  

 
 

學習評量內容 
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1. 能正確地使用沖泡咖啡的器材，並熟悉操作的步驟。 

2. 能和同儕分享咖啡的風味和口感。 

3. 能分辨操作變因、控制變因和預測活動可能結果，規劃探究活動。 

4. 能動手實作解決問題或驗證自己的想法。 

5. 能使用數學、和歸納分析來整理實驗數據，並製作成圖表。 

6. 能從數據或現象，推論其中的連結。 
 

學生作品 

 

   

參考資料： 

1. 東山咖啡介紹 

http://www.dongshan.org.tw/s4-1.php 

2. Google classroom 

https://classroom.google.com/ 

3. 世界著名科學家的故事十則 

   https://kknews.cc/zh-tw/news/m6lzz46.html 

http://www.dongshan.org.tw/s4-1.php
https://classroom.google.com/
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教師組 教案表單與學習單 
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