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題目名稱： 番茄醬大戰鐵鏽-探討各種醬料對除鏽的影響

一、摘要：

在我們生活中，有許多會生鏽的鐵製品，像是鐵鍋、鐵筷、鐵釘......。這些東西生鏽時，不但不

美觀，吃下去也可能造成身體上的傷害。所以我們想要探討：(一)家裡沒有除鏽劑時，可不可以

利用家裡有的醬料，像是番茄醬、美奶滋、醬油......，來用於除鏽，並(二)以自製鐵鏽指示劑，證

明之。

二、探究題目與動機

日常生活中，我們會使用到許多鐵製品，包括鐵鍋、鐵筷、鐵釘等，如果這些東西生鏽的話，不

僅不美觀，吃下去也可能造成身體上的傷害。而在偶然的機遇下，我們觀賞了一部關於番茄醬

除鏽的影片，於是我們突發奇想，可不可以利用家裡有的醬料，像是番茄醬、美奶滋、醬油......

，來用於除鏽呢？所以我們想要研究「各種醬料對除鏽的影響」。

三、探究目的與假設

1.鐵鏽指示劑的製作方法。

2.證明某些家裡常用的醬料可以拿來除鏽。

四、探究方法與驗證步驟

實驗（一）：鐵鏽指示劑的製作方法

實驗器材：

純水：100公克
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鐵氰化鉀：5公克                       氯化鈉：5公克 酚酞指示劑：10公克

實驗步驟：

1.自製鐵鏽指示劑做法

（1）將5公克的氯化鈉加入100公克的純水中，攪拌均勻。

（2）加入5公克的鐵氰化鉀，攪拌均勻。

（3）加入10公克的酚酞指示劑，攪拌均勻，即完成自製鐵鏽指示劑。
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2.驗證自製鐵鏽指示劑是否可以檢測出鐵鏽（碰到鐵鏽時會不會變色）

（1）取未生鏽及已生鏽鐵釘各一，放入培養皿中。

（2）在兩種鐵釘上各滴一些鐵鏽指示劑，並觀察反應結果。

實驗結果：

由上圖可得知，當自製鐵鏽指示劑接觸到生鏽的鐵釘時，會呈現偏藍綠色；而接觸到未生鏽的

鐵釘時，則維持原來的深黃色。因此，自製鐵鏽指示劑可以當成檢驗鐵鏽的參考方法。

實驗（二）：各種醬料對除鏽的影響

實驗器材：

實驗步驟：

1.將已生鏽鐵釘沾水稍微清洗，清除表面脫落的鏽粉，然後擦乾。

2.將鐵釘分為三組，分別放進三個培養皿中，並滴幾滴鐵鏽指示劑。

3.將鐵釘再次沾水，洗去鐵鏽指示劑，並在三個培養皿中分別倒入番茄醬、美乃滋以及醬

油，等待一天。
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4.一天後，將鐵釘挑出來，並沾水清洗，最後滴一些鐵鏽指示劑，觀察變化。

實驗結果：

根據實驗結果，三份鐵釘滴上鐵鏽指示劑後，所呈現出的都是偏藍綠色，所以我們推論此三種

醬料的除鏽效果不太理想。後來我們上網查資料才發現，網路上說番茄醬可以除鏽的原理是因

為此種醬料的成分含有鐵離子，會與鐵鏽產生「氧化還原反應」，藉此除鏽。但我們的實驗顯示

出番茄醬除鏽的效果並沒有像網上說的那麼好，也有可能是我們的實驗出現誤差

了，因為單就外觀上來看，番茄醬組的鐵鏽已經幾乎不見了啊！

五、結論與生活應用

在我們試了各種醬料之後，發現只有含有鐵離子的番茄醬可以用來除鏽，但除鏽效果並比不過

市面上賣的除鏽劑，而美乃滋、醬油，則完全沒有除鏽的效果。在生活方面，雖然番茄醬不能徹

底除鏽，但在美觀方面，還是有不差的效果。
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